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Horoz Sekeri: Tatli Bir Gelenekten Modern Yeniliklere

Horoz sekeri (Bulgarca:3axapHo netne) (Rusca: JlepgeHeu, netywok)(Azerice: Sirin
xoruz) lolipop veya sapli SEKERLEMLE-seker turudur.

Sivas horoz sekeri, Ramazan ayinda ¢ocuklara 6zel olarak yapilan, Sivas’a 6zgu bir
lolipop veya sapli seker turadur. Ancak bu tatli, yalnizca Sivas’a 6zgu degildir; Erzurum
basta olmak uzere Turkiye'nin farkli bélgelerinde de tuketilmektedir.

1. Yerel Farkliliklar

Horoz sekeri, Sivas diginda Erzurum gibi diger sehirlerde de farkli geleneklerle kendini
gosterir. Erzurum’da horoz sekeri, 6zellikle kis aylarinda sokak saticilarinin sattig bir tatli
olarak bilinir. Bolgesel olarak kullanilan kaliplar ve motiflerde bazi degisiklikler olabilir.


https://tr.wikipedia.org/wiki/Bulgarca
https://tr.wikipedia.org/wiki/Rus%C3%A7a
https://tr.wikipedia.org/wiki/Azerice
https://tr.wikipedia.org/wiki/Lolipop

Ornegin, Erzurum’da kullanilan kaliplar daha sade olabilirken, Sivas’ta daha renkli ve
cesitli figurlerle hazirlanir. Horoz sekeri, yalnizca Sivas ve Erzurum’da degil, Turkiye'nin
diger bolgelerinde de nostaljik bir trin olarak bilinir.

Ozellikle pazar yerlerinde ve panayir etkinliklerinde, geleneksel tatlilarin bir parcasi
olarak sik¢a kargimiza gikar.

Gunumuzde bu tatli, festivallerde ve hediyelik esya dukkanlarinda da bulunabilmektedir.

2. Tarihgesi ve Kokeni

Horoz sekerinin kokeni, sekerlemenin yayginlasmaya basladigi Osmanli donemine kadar
uzanir. 19. ylzyilda Osmanli'nin Bati ile yogun ticaret iliskileri sirasinda, Avrupa’daki
lollipop benzeri tatlilardan esinlenerek gelistirilmigtir.
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Tarkiye’deki tarihgesiise 19. yuzyilin sonlarinda Rusya’da savas esiri olan Sivaslilarin bu
tatliyr memleketlerine tasimasiyla baslar.

Rusya'da gordukleri horoz sekeri gelenegini Sivas’a getiren esirler, bu tatliyi bolgeye
kazandirmis ve bu gelenek nesilden nesile aktarilmistir.

Boylece horoz sekeri, Sivas’in kulturel miraslarindan biri haline gelmistir.



3. Gelenekteki Yeri

Horoz sekeri, Tiirkiye’de gocuklugun nostaljik simgelerinden biridir. Ozellikle Ramazan
ayinda cocuklara dagitilarak bayram sevincine katkida bulunmustur. Koy pazarlarinda,
bayram senliklerinde ve panayirlarda sikg¢a satilan horoz sekeri, sadece bir tatli olmanin
Otesinde, kilturel bir baglamda da 6nemli bir yere sahiptir. Eski Ttrk toplumunda horoz
sekli, sabahin bereketini ve dogan gunun yeniligini simgelemekteydi. Bu nedenle horoz
sekeri, cocuklara nese getiren bir tatli olmasinin yani sira, umut dolu bir mesaj tasiyan
bir sembol olarak da gérulurdu.

4. Tarihi ve Otantik Degeri: Horoz sekeri, sade yapisi ve geleneksel sekliyle kulturel bir
anlam tasir. Bu tatli, yalnizca gorsel bir sélen degil, ayni zamanda toplumun ortak



degerlerini yansitan bir gelenektir. Yari saydam ve kirilgan yapisi, uretimde kullanilan
sade malzemelerin gelenekselligini yansitir. Horoz sekeri, tarih boyunca sadece
cocuklari sevindiren bir tatli degil, ayni zamanda toplumsal baglar guglendiren bir
sembol olmustur. Bayramlardan panayirlara, senliklerden pazar yerlerine kadar pek ¢ok
alanda insanlarin bir araya gelmesine vesile olmustur.

Ozellikleri

Horoz sekeri, yalnizca horoz sekliyle sinirli kalmaz; kuzu, tavsan, at, kus, tabanca,
lokomotif ve vapur gibi farkli formlarda da Uretilir. Yari saydam ve renkli bir gorinime
sahip olan bu sekerlerin icleri genellikle bostur.

Eger horoz sekeri iki elin parmaklari arasinda tutulup sikildiginda ¢catirdayarak kiriliyorsa,
kullanilan miyanenin yeterince pistigi anlasilir. Ancak yumusak bir kivamdaysa sekerin
henliz tam olarak hazir olmadigi kabul edilir. Ayrica, horoz sekerinin kalinlig1 ideal olarak
pencere cami kalinligina yakin olmaldir.

5. Horoz Sekerinin icerigi, Hazirlanisi ve Geleneksel Yapimi
Horoz sekeri, basit icerigi ve geleneksel yapim yontemleriyle dikkat ceker. Yapimiigin
kullanilan temel malzemeler sunlardir:

Ana Malzemeler: Seker, limon suyu ve bazen gida boyasi.

Hazirlik asamasinda kullanilan miyane, sekerin kaynatilarak elde edilen yari
akiskan bir karisimdir. Miyana, sekerin kivamini ve dayanikliligini saglamak igin
kritik 6neme sahiptir.

Horoz sekeri iki farkli yontemle yapilabilir:

Kalip Kullanilarak Hazirlama

Bu yontemde, birka¢ pargcadan olusan kaliplar birlestirilir. Seker karisimi,
Onceden hazirlanan kaliplara dokilmeden 6nce kaliplar lastiklerle sabitlenir.
Karigsim sogudugunda lastikler ¢ikarilarak, seker kalibin seklini almis olur.

Kaliplar sayesinde horoz, tavsan, vapur gibi ¢esitli figurler kolayca elde edilir.

Elile sekillendirme yontemi daha zahmetlidir ve deneyim gerektirir.

Bu yontemde miyane, yapismayi 6nlemek igin zeytinyagiyla yaglanmis mermer bir
yuzeye dokulur. Daha sonra boyasi eklenmis miyaneler farkli renklerde
birlegtirilerek, iki veya U¢ renkli ebrali bir karigim olusturulur. Karigim
sogudugunda, akide sekeri boyutlarinda kesilir ve 6nceden hazirlanmis gubuklara
takilarak sekillendirilir.



Horoz sekeri yapiminda kullanilan seker karisiminin ideal kivami, kalinliginin pencere
camina yakin olmasiyla anlasilir. Ayrica, iki parmak arasinda tutulup kirildiginda ¢ikan
"catir" sesi, karisimin yeterince pistigini gosterir.

5. Sivas ve Erzurum horoz sekerleri, her iki yorede de 6nemli kiiltiirel bir yere sahip
olmasina ragmen, yapilis yontemleri, tatlari ve kullanim alanlari bakimindan
farklliklar gosterir. Iste bu iki tatlinin ayirt edici 6zellikleri:

5.1. Yapilis Sekli ve Sertlik

Sivas Horoz Sekeri: Sivas horoz sekeri, genellikle daha yumusak bir yapiya sahiptir
ve kolayca kirilabilir. Ozellikle cocuklarin severek tiiketmesi icin hassas bir kivamda
hazirlanir.



Erzurum Horoz Sekeri: Erzurum horoz sekeri, sert ve dayaniklidir. Sert yapisi
sayesinde uzun sure saklanabilir, bu da sert kis sartlarina uyum saglamis bir tatli
olarak 6ne ¢ikar.

5.2. Tat ve Aroma

Sivas Horoz Sekeri: Daha ¢cok sade ve dogal seker tadina sahiptir. Bazen hafif imon
veya meyve aromalari eklenir, ancak genelde dogal seker tadi 6n plandadir.

Erzurum Horoz Sekeri: Erzurum’un sekerleri limon, tarcin ve bazen meyve 6zleri gibi
daha belirgin aromalar icerir. Bu, tat profiline derinlik kazandirir.

5.3. Renk Cesitliligi

Sivas Horoz Sekeri: Cogunlukla kirmizi, pembe ve sari gibi klasik tonlarda dretilir.

Erzurum Horoz Sekeri: Kirmizi ve sari tonlarinin yani sira, tarcin rengi gibi daha koyu
ve zengin tonlara da rastlanir.
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5.4. Kultirel Kullanim

Sivas Horoz Sekeri: Ozellikle Ramazan ayinda cocuklara dagitilarak bayram
sevincine katkida bulunur. Sivas’in halk senliklerinde de siklikla tiketilir.

Erzurum Horoz Sekeri: Erzurum’un dugtnlerinde, kis festivallerinde ve 6zel
gunlerinde daha sik tercih edilir. Soguk iklim kosullarinda dayanikliligi, bu sekerin
tercih edilmesinde 6nemli bir etkendir.

5.5. Uretim Teknikleri

Sivas Horoz Sekeri: Geleneksel yontemlerle daha az yogun kivamda pisirilir. Bu,
sekerin daha kolay tlketilebilir olmasini saglar.

Erzurum Horoz Sekeri: Daha uzun sire pisirilerek daha sert bir kivam elde edilir. Bu,
Erzurum’un zorlu hava sartlarina uyum saglama ve uzun sire saklanma
gereksinimiyle iliskilidir.

5.6. Sembolizm ve Gelenek

Sivas Horoz Sekeri: Sivas’ta horoz sekeri, cocuklara yonelik bir nese ve mutluluk
semboliidiir. Ozellikle Ramazan ve bayramlarda gocuklara dagitilir.



Erzurum Horoz Sekeri: Erzurum’da horoz sekeri, bereket ve dayanikliligi simgeler.
Sert yapisi ve yogun aromalari, kis festivallerinde bir gelenek olarak éne ¢ikar.

Ozet
Sivas Horoz Sekeri: Daha yumusak, sade tatlar, cocuklara yénelik dagitimlar.

Erzurum Horoz Sekeri: Daha sert, yogun aromali, zorlu iklim kosullarina uygun
yapim.
Her iki horoz sekeri de bulunduklari yorenin kulttrel ve cografi kosullarini yansitir ve
bdlge halkinin yagsam tarziyla uyumlu tatlilar olarak 6ne ¢ikar

6. Gastro Kiiltiirdeki Yeri

Horoz sekeri, sadece bir tatli degil, ayni zamanda sosyal bir baglami temsil eder.
Koylerde ve pazar yerlerinde sik¢a satilan bu sekerlemeler, yerel ekonomiye katkida
bulunmus ve boélgeler arasi kaltlrel bir kopru islevi gormustur. Panayirlarda gocuklarin
sevdigi bir 6dul, bayramlarda ise hediyelesmenin tatli bir unsuru olmustur.

Kullanim Alanlari

Cocuk Oyunlari ve Hediyelik: Ozellikle bayramlarda ve senliklerde, cocuklari
sevindirmek i¢in kullanilird.

Panayir ve Festivaller: Panayir alanlarinin vazgecgilmez bir 6gesiydi.

Nostaljik Hediyelik: Geleneksel dliglin ve nisan gibi 6zel gtinlerde dagitilirdl.
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Kiiltiirel ve Sosyal Baglam

Horoz sekeri, yalnizca bir tatli degil, ayni zamanda toplumsal baglarin gliclenmesine
katkida bulunan bir semboldur. Bayramlarda, senliklerde ve panayirlarda dagitilan horoz
sekerleri, 6zellikle cocuklar igin bir nese kaynagidir. Bu sekerleme, cocuklar arasinda
hediyelesme, paylasma ve oyunlar gibi sosyal etkilesimleri tesvik etmistir. Ayrica,
bayramlarda ailelerin gcocuklara horoz sekeri hediye etmesi, bu tatlinin bir ritiiel haline
gelmesine katkida bulunmustur.



Modern Kullanimlar

Horoz sekeri, ginUmuzde yalnizca nostaljik bir tatli olarak degil, ayni zamanda turistik bir
uruin olarak da dikkat cekmektedir. Sivas ve Erzurum gibi sehirlerde, geleneksel
motiflerle sislenmis horoz sekerleri hediyelik esya olarak turistlere sunulmaktadir.
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Bu sekerlemeler, gecmisin hatiralarini tagiyan otantik gorunumleriyle kulttrel bir bag
yaratmakta ve yerel ekonomiye katki saglamaktadir.Modern tlketicilerin beklentilerini
karsilamak amaciyla horoz sekeri Uretiminde gesitli yenilikler yapilmaktadir. Dogal
tatlandiricilar, organik boyalar ve katkisiz i¢eriklerle Uretilen daha saglikli versiyonlari
hem yerel hem de uluslararasi pazarda ilgi gormektedir.

7. inovasyon ve Yaratici Kullanimlar:

Turistik Uriinler:

Horoz sekeri, yoresel motiflerle tasarlanmis ambalajlarla sunularak, turistik bir
hediyelik olarak 6ne ¢ikarilabilir. Ozellikle Sivas ve Erzurum gibi bélgelerde,
festivallerde veya yerel kiiltlir etkinliklerinde bu tatlilar tanitilmaktadir.



Gastronomi Festivalleri:

Geleneksel tariflere modern dokunuslarla yenilikgi sunumlar yapilabilir. Ornegin,
ebrd desenli horoz sekerleri veya farkli figlrlerde Uretilen 6zel koleksiyonlar,
festivallerde ilgi cekici bir detay olabilir.

Lezzet ve Tasarim Cesitliligi:

Horoz sekerinin ¢ikolata dolgulu, baharat aromali veya meyve esansli versiyonlari
gibi yenilikgi tatlar gelistirilebilir. Ayrica, renkli ebrd desenleriyle daha modern bir
gorunum kazandirilabilir.

Ozel Giinler igin Tasarimlar:
Dugin, nisan veya 6zel kutlamalar icin kisisellestirilmis horoz sekerleri tasarlanabilir.
Bu tdr trtinler hem geleneksel hem de modern bir hediye alternatifi sunabilir.

Saglkl Versiyonlar:

Dogal tatlandiricilar ve organik gida boyalariyla daha saglikli horoz sekerleri
gelistirilebilir.

Sonug: Horoz sekeri, basit ama anlam dolu bir tatli olarak Turkiye'nin gastronomi
tarihindeki yerini korumaktadir. Geleneksel motiflerden modern mutfaklara kadar ¢esitli
sekillerde degerlendirilmesi, onun hem yerel hem de uluslararasi bir tat olma
potansiyelini gdzler 6nune sermektedir.



